
Roma Küche 2.0 

Romano Habe 

So tumenge use pekal 4 dschenenge: 
 

½ kg bobo 
½ kg schutscho dschivano jaro 
½ kg tschiknipe 
lon 

Butschalinen afka: 
 

Jek kirati angloda, o bobo ando paj te tschil, kaj kovlo lo te ol. Odo bobo 
ando arti di ando londo paj te thal. Ande jek bari piri o schutscho 
dschivano jaro te biritinel (jagalo te mukel te ol).  
 
Mindig te keverinel, kaj nischta aun te na thabol. Te o schutscho 
dschivano jaro dosta jagalo ulo, o andi maschkarutni cajt tel thado 
boboskero sud upre te tschorel (erschtivar tschak tschulo use te del taj 
mindig te keverinel), dschimeg klumptscha on. Te bobo use te del.  
 
Te o boboskere ganci bojd kisne hi, o camuklo, jagalo tschiknipe pedar te 
tschorel taj papal sa latsche khetan te keverinel. Loneha tel te islinel. 
  
 

Tip: Uso „Bobskere ganci“ schaj te tefeloskeri sumi use den.  
 
 

Latscho habe kivaninen tumenge o HANGO ROMA kojnhakere-dschene! 
 

Boboskere ganci 

www.facebook.com/hango.roma 

www.hango-roma.jimdofree.com 


